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Registre o produto e solicite assisténcia no site
www.philips.com/welcome
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INSTRUCOES DE USO
INSTRUGOES PARA O USO

LEIAATENTAMENTE ESTAS INSTRUCOES DE USO ANTES DE UTILIZAR A MAQUINA.
LER ATENTAMENTE ESTAS INSTRUGOES PARA O USO ANTES DE USAR A MAQUINA.
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ASPECTOS GERAIS

A mdquina de café é indicada para a preparacdo de café expresso, utilizando café em graos; é
equipada com um dispositivo para o fornecimento de vapor e dgua quente.

Guarde estas instrucoes de uso em um local seguro e entregue-as com a maquina de
café caso outra pessoa venha utiliza-las.

Para mais informacdes ou em caso de problemas ndo totalmente especificados ou tratados de
forma inadequada nas presentes instrugdes, contate os Postos de Assisténcia Autorizados.

A Atencao. Nao se assume qualquer tipo de responsabilidade por eventuais

danos, no caso de:

« utilizacao errada e nao em conformidade com os objetivos previstos;

« consertos nao realizados em postos de assisténcia autorizados;

» adulteracao do cabo de alimentacao;

+ adulteracao de qualquer outro componente da maquina;

« armazenagem ou utilizacdo da maquina em temperaturas diferentes das condicoes
de utilizacao (entre 15°Ce 45 °()

« utilizacao de pecas de reposicao e acessorios nao originais.

Nestes casos, a garantia deixa de existir.

NORMAS DE SEGURANCA

Nunca coloque em contato com dgua as partes elétricas do aparelho: perigo

de curto-circuito! 0 vapor e a dgua quente podem provocar queimaduras!
Nunca direcione o jato de vapor ou de dgua quente para partes do corpo; toque com
cuidado no tubo de vapor / d4gua quente, segurando-o pela al¢a especifica: perigo
de queimaduras!

Finalidade da utilizacao

E proibido efetuar modificacdes técnicas e qualquer utilizacdo ilicita, devido aos riscos que isso
pode causar! 0 aparelho ndo deve ser usado por pessoas (incluindo criangas) com capacidades
fisicas, mentais ou sensoriais reduzidas ou no suficientemente experientes e/ou competentes,
ando ser que estejam sob a supervisdo de uma pessoa responsavel pela sua seguranca ou que
sejam ensinados por essa mesma pessoa a utilizar o aparelho.

Tensao de alimentacao - Cabo de alimentacao

Ligue a méquina de café apenas a uma tensao de tomada adequada.

A tensdo deve corresponder aquela indicada na etiqueta do aparelho, situada no interior da
portinhola.

Nunca use a mdquina de café se houver algum problema no cabo de alimentacéo.

Se o cabo de alimentacdo estiver danificado, deve ser substituido pelo fabricante ou pelo seu
servico de assisténcia aos clientes. Nao passe o cabo de alimentacdo por cantos e bordas pontia-
gudas, por cima de objetos muito quentes e proteja-o do 6leo. Nao desloque ou puxe a méquina
de café segurando-a pelo cabo.

N&o remova o plugue da tomada puxando-o pelo cabo, nem o toque com as maos molhadas.
Evite que o cabo de alimentacdo fique pendurado na beirada de mesas ou estantes.

Protecao de terceiros
Mantenha as criangas sob supervisao para evitar que brinquem com o aparelho. As crian¢as
ndo percebem o perigo associado aos eletrodomésticos. Ndo deixe ao alcance das criangas os



«3.
materiais utilizados para embalar a maquina.

Perigo de queimaduras
Evite direcionar contra si mesmo e/ou outras pessoas o jato de vapor e/ou dgua quente: perigo
de queimaduras! Utilize sempre as alavancas ou botdes apropriados.
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Localizacao - Espaco para a utilizacao e manutengao
Para uma correta utilizacdo, recomenda-se:
« Escolher uma base de apoio segura, bem nivelada, onde ninguém possa derrubé-la nem ficar
ferido.

« Escolher um local bem iluminado, ventilado, limpo e com tomada de facil acesso;
g « Prever uma distdncia minima da parede, como indicado na figura;
Ls0mm ’ w” « Durante as fases de ligagdo e desligamento da mdquina, colocar um copo vazio debaixo do
‘ distribuidor.

N&o mantenha a méquina a uma temperatura inferior a 0°C; o gelo pode danificar a mdquina.
Néo utilize a maquina de café ao ar livre. Nao coloque a maquina em superficies muito quentes
e perto de chamas livres, para evitar que a carcaca derreta ou fique danificada.

Armazenagem da maquina - Limpeza

Antes de limpar a maquina, € indispensavel desligar a maquina com a tecla ON/OFF e depois
tirar o plugue tomada de corrente.

Além disso, deve-se esperar que a maquina esfrie.

Nunca mergulhe a maquina na dgua!

E rigorosamente proibido tentar modificar os componentes internos da maquina.

Néo utilize a &gua que ficou no reservatdrio durante alguns dias para fins alimentares. Lave o
reservatorio e encha-o com agua fresca potavel.

Se a mdquina deve permanecer sem uso por um longo periodo, elimine a dgua do tubo de
vapor e lave cuidadosamente o Pannarello (se existir); em seguida desligue-a e tire o plugue da
tomada. Guarde-a em local seco e ndo acessivel a criangas. Proteja-a do pé e da sujeira.

Consertos / Manuteng¢ao

No caso de avarias, defeitos ou suspeita de defeito apds uma queda, retire imediatamente o
plugue da tomada. Nunca ligue a maquina se esta apresentar algum defeito.

S0 0s Postos de Assisténcia Autorizados podem efetuar manutencdes e reparacdes. No caso de
manutencdes nao realizadas sequndo as normas, rejeita-se qualquer tipo de responsabilidade
por eventuais danos.

Prevencao de incéndio
Em caso de incéndio, utilize extintores de diéxido de carbono (C0,). Nao utilize dgua ou extin-
tores de po.
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Pannarello (opcional - existente

Tampa do recipiente de café em graos
apenas em alguns modelos)

Recipiente de café em graos

Distribuidor de café

Indicador de bandeja (@@
de limpeza cheia ? '
\_/

Tubo de fornecimento de

agua quente / vapor

Grade para xicaras

Bandeja de limpeza

Grupo café
Tecla de fornecimento de café curto
Led de Café Duplo & programagao Led de Temperatura
da altura do café na xicara |
— Tecla ON/OFF

> Led de Alarmes

Tecla de fornecimento
de café longo

Chave para regulagem Led do nivel de dqua Seletor de caf€ / dgua quente / vapor.

moagem no reservatério



INSTALACAO

Para a sua propria seguranga e a de
terceiros, siga rigorosamente as ins-
trucdes contidas no capitulo "Normas
de seguranca".

Embalagem

A embalagem original foi projetada e pro-
duzida para proteger a mdquina durante
o transporte. Recomenda-se conserva-la
para uma possivel necessidade de trans-
porte no futuro.

Operacoes preliminares
« Da embalagem, retire a tampa do reci-

piente de café e a bandeja de limpeza
com a grade.

+ Retireamdquina de café da embalagem
e coloque-a em um local adequado, de
acordo com oS requisitos necessarios e
descritos nas normas de seguranca.

« Insira a bandeja de limpeza com a
grade no local adequado da mdquina,
certificando-se de que a bandeja esta
bem travada.

« (Coloque a tampa no recipiente de café.

Nota:coloque o plugue na to-

mada somente quando houver
a indicacdo e certifique-se de que a
tecla ON/OFF nao seja pressionada.

Notaimportante: Eimportan-

te ler o que esta descrito no
Capitulo "Indicadores luminosos do
painel de comando", no qual foi expli-
cado detalhadamente o significado de
todas as sinaliza¢des que a maquina
apresenta ao usudario, através dos
indicadores luminosos colocados no
painel de comando.

NUNCA retire a bandeja de

limpeza comamaquinaligada.
Espere alguns minutos, depois de ligar
e/ou desligar a maquina, enquanto
esta efetua um ciclo de enxague/
autolimpeza (veja o paragrafo "Ciclo
de enxague/autolimpeza").

+ Retire o reservatdrio de dqua do seu
compartimento.

« Enxdgue-o e encha-o0 com dgua fresca;
ndo ultrapasse o nivel (MAX.) indicado
no reservatério. Coloque novamente o
reservatorio no local adequado até a
trave.

Coloque sempre no reservato-

rio e unicamente agua fresca
sem gas. A dgua quente e outros liqui-
dos podem danificar o reservatorio e/
ouamaquina. Nao coloque amaquina
para funcionar sem agua: certifique-
-se de que tem agua suficiente dentro
do reservatério.

« Retire a tampa do recipiente de café.

Nota: o recipiente pode estar

equipado com um sistema
de seqguranca diferente com base
nas normas do pais de utilizacdo da
maquina.

« Coloque lentamente o café em gréos
no recipiente.

Coloque sempre no recipiente

e unicamente café em graos.
Café moido, soluvel, ou outros objetos
danificam a maquina.

« (ologue novamente a tampa no recipien-
te de café.

+ Coloque o plugue na tomada posicio-
nada na parte traseira da maquina.

« Coloque o plugue da outra extremidade
do cabo em uma tomada com tensao
adequada.
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« Certifique-se de que o seletor esteja na
posicao “#)”; se necessdrio gire-o até
ficar na posicdo indicada.

- Paraligar a mdquina é suficiente pres-
sionar a tecla ON/OFF; o led” ! comega
a piscar rapidamente indicando que é
necessario proceder ao carregamento
do circuito.

Nota: Antes de proceder a

primeira utilizacao da ma-
quina é necessario carregar o circuito
hidraulico.

Carregamento do circuito

« Para carregar o circuito, coloque um
recipiente debaixo do tubo de vapor
(Pannarello, se existir);

« Gire o seletor no sentido hordrio até ao
ponto“gy” € espere.
Quando sair dgua de modo regular e
0 led ! piscar lentamente, pedindo
o fechamento do seletor, gire o seletor
no sentido anti-hordrio até que esteja
na posicao“@’".

Primeira utilizacao ou apos

um longo periodo sem uso.

Estas simples operacdes sempre lhe per-

mitirdo preparar um 6timo café.

Devem ser realizadas:

A) Na primeira utilizagdo.

B) Quando a mdquina permanecer sem
uso por um longo periodo (por mais
de 2 semanas).

Adguafornecidadeve serdes-

pejada em local de descarga
apropriado e nao pode ser utilizada
para a alimentagao.

1 Coloque um recipiente debaixo do
distribuidor.

Antes de iniciar o procedimento,

certifique-se de que o led “l}“ "X" estd
aceso de modo fixo.

Forneca um café; pressione e libere a
tecla “ \wmP". A maquina iniciard o
fornecimento do café.

Aguarde o fim do fornecimento e
remova o recipiente.

W + Neste ponto o led l} inicia a piscar

= &
g ‘( 7= %; lentamente, indicando a fase de aque-
/ cmento.

Cologue um recipiente embaixo do tubo
do vapor (Pannarello, se existir).

No fim do aquecimento, a
maquina realizara um ciclo
de enxague dos circuitos internos.

« Depois de terminar as operacdes supra-
mencionadas, certifique-se de que o led
J} esteja ligado no modo fixo. Neste
momento a maquina estd pronta para
ser utilizada.

- Para fornecer café, dgua quente ou va-
por e utilizar corretamente a maquina,
siga atentamente as instruges a sequir.

Gire o seletor no sentido hordrio até o
ponto”ygp”.

Distribua dqua até a sinalizacdo de
falta de dqua; o led “§.” permanece
aceso de modo fixo.

A este ponto gire o seletor no sentido
anti-hordrio, até colocd-lo novamente
na posicao ‘@’

No final, encha novamente o reserva-
tério com dgua. Em sequida, é possivel
fornecer os produtos conforme descri-
to nos proximos paragrafos.
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Led Fixo

Leds piscam

Ciclo de enxague/autolim-
peza

0 ciclo permite enxaguar os circuitos inter-

nos de café com dgua fresca.

Este ciclo é realizado:

« ao ligar a méquina (com caldeira fria)

+ depois de ter carregado o circuito (com
caldeira fria)

« durante a fase de preparacéo do Stand-
-by (quando tiver sido preparado um
café)

« durante a fase de desligamento apds a
pressao da tecla ON/OFF (quando tiver
sido fornecido um café).

Nota: quando for presente,

antes de iniciar o forneci-
mento, recomenda-se posicionar um
recipiente debaixo do distribuidor.

E fornecida uma pequena quantidade
de dgua que enxagua e aquece todos os
componentes; nesta fase os leds piscam de
modo ciclico no sentido anti-hordrio.

Espere que este ciclo seja finalizado au-
tomaticamente; é possivel interromper
o fornecimento apertando uma das duas
teclas de café.

REGULAGENS

A mdquina que vocé adquiriu permite
efetuar alguns ajustes que Ihe permitirdo
utilizé-la da melhor forma.
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Saeco Adapting System

0 café é um produto natural e as suas
caracteristicas podem mudar em funcdo
da origem, da mistura e da torrefacdo. A
maéquina de café Saeco é equipada com
um sistema de regulagem automatico
que permite utilizar todos os tipos de café
em graos existentes no comércio (ndo ca-
ramelizados).

« Améquinase requla automaticamente
para otimizar a extracdo do café,
garantindo a perfeita compactacdo da
pastilha para obter um café expresso
cremoso, capaz de liberar todos os
aromas, independentemente do tipo
de café utilizado.

« 0 processo de otimizacdo é um método
de aprendizagem que exige o forneci-
mento de um certo nimero de cafés
para permitir que a maquina regule a
compactacdo do pé.

- atencdo, pois podem haver certas
misturas particulares que requerem
uma regulagem da moagem para
otimizar a extracdo do café - (veja par.
"Regulagem do moedor de café").
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Regulagem do moedor de
café

Atencao! 0 botdo de regula-

gem damoagem, posicionado
dentro do recipiente de café, deve ser
girado somente quando o moedor de
café estiver em funcionamento. Nao
coloque café moido e/ou soltvel no
recipiente de café em graos.

E proibido introduzir qualquer
material,que nao seja café em
graos. 0 moedor de café contém com-
ponentes em movimento que podem
ser perigosos; é proibido introduzir os

] dedos e/ou objetos. S6 é permitido re-

gular o grau de moagem mediante a
chave apropriada. Antes de tocar, por
qualquer motivo, no interior do reci-
piente de café, desligue a maquina
pressionando a tecla ON/OFF e retire
oplugue datomada. Nao coloque café
em graos quando o moedor de café
estiver em funcionamento.

A mdquina permite efetuar uma ligeira
regulagem do grau de moagem do café
para o adaptar ao tipo de café utilizado.
A regulagem deverd ser realizado através
do pino presente dentro do recipiente de
café; este deverd ser pressionado e girado
unicamente com a chave fornecida.

Pressione e gire 0 pino com um Gnico im-
pulso e forneca 2-3 cafés; s6 desta manei-
ra serd possivel notar a variacdo do grau
de moagem.

As marcas de referéncia colocadas no
interior do recipiente indicam o grau de
moagem programado; podem ser pro-
gramados 5 graus de moagem diferentes
com as seguintes referéncias:

1-Moagem Grossa
2 - Moagem Fina

.8.

Led pisca

Regulagem do café naxicara

A méquina permite reqular a quantidade
de café fornecido sequndo o seu gosto e/
ou de acordo com as dimensdes das suas
xicaras.

A cada pressao e soltura da tecla“‘wm? " ou
“\wwP , a méquina fomece uma quanti-
dade programada de café. Essa quantidade
pode ser novamente programada a seu
critério. A cada tecla estd associada um
fornecimento de café que é efetuado de
maneira independente.

A titulo exemplificativo, serd descrita

a programacao da tecla “‘ww? “ que,

normalmente, estd associada ao café

expresso.

+ Coloque uma xicara embaixo do distri-
buidor.

+ Pressione e mantenha pressionada a
tecla “wwp “; durante esta fase o led
“{w?’ pisca.

+ Quando a xicara tiver a quantidade de
café desejada, solte a tecla“‘wwp "

A este ponto, a tecla “‘wwp " estd progra-
mada; a cada pressao e soltura, a maqui-
na deverd fornecer a mesma quantidade
recém programada.

Stand-by

A mdquina estd predisposta para a econo-
mia de energia.

Apds 60 minutos desde a dltima utiliza-
¢do, a maquina desliga-se automatica-
mente.

Nota: durante a fase de des-

ligamento, amaquinarealiza
um ciclo de enxague, caso tenha sido
fornecido um produto de café.

Para reiniciar a maquina basta pressionar
a tecla ON/OFF; neste caso a mdquina efe-
tua o enxagle somente se a caldeira tiver
sido arrefecida.



Led Fixo

FORNECIMENTO DE
CAFE

Antes de fornecer café, certi-
fique-se de que o led verde de
temperatura pronta ”l}” esteja aceso
de modo fixo, e se o reservatorio de
dguaerecipiente de café estao cheios.

Mantenha o seletor na posi¢ao
de café “#" durante a fase de
fornecimento.

« Coloque 1ou2 xicaras debaixo dos bicos
do distribuidor em correspondéncia aos
orificios da grade.

- Para fornecer o café, pressione e solte:

a tecla “‘wwp” para obter um café
expresso;

a tecla “\wmP” para obter um café
longo.

- Em sequida, se iniciara o fornecimento:
para fornecer 1 café pressione apenas
uma vez a tecla; para fornecer 2 cafés,
pressione 2 vezes sequidas a tecla.

Neste modo de funcionamen-

to, a maquina procede auto-
maticamente a moagem e dosagem
da quantidade certa de café. Para a
preparacao de dois cafés é necessario
realizar dois ciclos de moagem e dois
ciclos de fornecimento efetuados
automaticamente pela maquina; esta
opcao é assinalada pelo led “(w?”
ligado no modo fixo.

« Apdsofimdociclo de pré-infusdo, o café
comega a sair do distribuidor de café.

-0 fornecimento do café para automa-
ticamente quando alcancar o nivel
programado; no entanto, é possivel
interromper o fornecimento do café
pressionando a tecla acionada anterior-
mente.

A maquina é regulada para

preparar um verdadeiro ex-
presso a italiana. Esta caracteristica
poderia prolongar ligeiramente a du-
racdo do fornecimento, aproveitando
o gosto intenso do café.

.9.

EORNECIMENTO DE
AGUA QUENTE

Atencao: no inicio podem

verificar-se breves esguichos
de dgua quente com o perigo de
queimaduras. 0 tubo de fornecimen-
to de dgua quente pode alcancar
temperaturas elevadas; evite toca-lo
diretamente com as maos.

+ Antes de fornecer dgua quente, certifi-
que-se de que o led verde de tempera-
tura ideal “Jf* estd aceso de modo fixo.

Com a maquina pronta para fornecer café,

proceda da seguinte maneira:

+ Introduza um recipiente debaixo do
tubo de vapor (Pannarello, se existir);

« Gire o seletor no sentido hordrio até o
ponto " g

+ Retire a quantidade desejada de dgua
quente; para interromper o forneci-
mento de dgua quente, gire o seletor
no sentido anti-hordrio até coloca-lo
novamente na posi¢ao“#". A maquina
volta para a posi¢do de fornecimento
de café.

De qualquer forma, depois

de girar seletor, ha a possi-
bilidade de nao sair agua quente e
o led ’ﬁ piscar lentamente. Sera
suficiente esperar que o led [} passe
a0 modo fixo, para obter um fluxo de
agua quente.
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FORNECIMENTO DE VA-
POR/CAPPUCCINO

0 vapor pode ser utilizado para criar es-
puma no leite para o cappuccino, mas
também para 0 aquecimento das bebidas.

Perigo de queimaduras! Du-

rante o inicio do fornecimen-
to, podem ocorrer alguns esguichos
de agua quente. 0 tubo de forneci-
mento pode alcancar temperaturas
elevadas; evite toca-lo diretamente
com as maos.

Nota: logo depois de utilizar

0 vapor para criar espuma no
leite, proceda com a limpeza do tubo
de vapor (ou Pannarello onde estiver
presente). Com a maquina pronta,
distribua uma pequena quantidade
de dgua quente dentro de um copo e
limpe o exterior do tubo de vapor (ou
Pannarello onde existir). Isso garanti-
ra uma perfeita limpeza de todas as
pecas dos eventuais residuos de leite.

« (ologue um recipiente debaixo do tubo
de vapor (Pannarello, se existir).

- Com a mdquina pronta para forne-
cer o café, gire o seletor no sentido
anti-hordrio até o ponto “&”; a dgua
restante pode sair do tubo de vapor
(Pannarello, se existir).

+ Amdquina necessita de um tempo de pré-
-aquecimento, nesta fase o led [f pisca.

+ Quandooled verde”Jf“ se acende de modo
fixo, comega o fornecimento; em breves
instantes comegard a sair apenas vapor.

ulfu

« Gire o seletor no sentido horério e
coloque-o na posicao " para parar o
fornecimento de vapor.

« Encha com leite frio 1/3 do recipiente
que deseja utilizar para preparar o
cappuccino.

Para garantir um melhor

resultado na preparacao do
cappuccino, o leite utilizado deve
estar frio.

« Mergulhe no tubo de vapor (Pannarello,
quando presente) o leite que serd
aquecido e gire o seletor no sentido
anti-hordrio até o ponto “&”; gire 0

R

Led Pica
apidamente

=T

recipiente lentamente de baixo para
cima para que a formagdo de espuma
seja uniforme.

- Depois de ter utilizado o vapor durante
o tempo desejado, gire o botdo no
sentido hordrio e cologue-o0 novamente
na posicao “#” para interromper a
fornecimento de vapor.

0 mesmo sistema pode ser utilizado
para 0 aquecimento de outras bebidas.

Depois de ter utilizado o tubo de vapor
(Pannarello, se existir), lave-o como des-
crito no capitulo "Limpeza e Manutencao".

Depois de ter utilizado o vapor

para preparar a bebida;
Para fornecer um café: realize os pro-
cedimentos descritos no paragrafo "Pas-
sagem de vapor para café" para colocar a
mdquina na temperatura de fornecimen-
to de café.
Para fornecer agua quente: realize
os procedimentos descritos no paragrafo
"Fornecimento de dgua quente".

Ao deixar o seletor na posicao

central, a maquina volta au-
tomaticamente para a temperatura
para o fornecimento do cafe, evitan-
do inuteis desperdicios de energia.

Passagem de vapor para café
- Depois de fornecer vapor, pressionando

atecla de café“mp” ou” \wmpb" o led
J} pisca rapidamente indicando que
amaquina estd em sobreaquecimento
e nao pode fornecer café.

- Para poder fornecer café, é necessario

descarregar uma certa quantidade de
dgua.
Cologue um recipiente debai-
xo do tubo de vapor (Pannarello,
quando presente) e gire o seletor
no sentido hordrio até ao ponto
,_“'>” Espere até que o led de tempe-
ratura ideal “Jf, permanega ligado no
modo fixo.

Em sequida, gire o seletor no sentido
anti-hordrio e cologue-o na posi¢do
#)" para interromper o fornecimento.

« A este ponto, distribua o café como
descrito no pardgrafo "Fornecimento
de café".



LIMPEZAEMANUTENCAO

Limpeza geral

Todos os dias, com a maquina ligada,
esvazie e limpe a gaveta de recolha das
borras.

As outras operacoes de manutencdo e
limpeza s6 podem ser realizadas quando
a méquina estiver fria e desligada da
rede elétrica.

Né&o mergulhe a maquina na dgua.
Néo coloque os componentes removiveis
na maquina de lavar louga.

Nao utilize objetos pontiagudos ou
produtos quimicos agressivos (solventes)
para a limpeza.

Para a limpeza do aparelho, utilize um
pano macio umedecido em dgua.

Néo seque a mdquina e/ou os seus com-
ponentes utilizando um micro-ondas e/
ou um forno convencional.

No final da preparacdo das
bebidas com leite, elimine

a agua quente pelo tubo de vapor
(Pannarello, se existir), para uma
limpeza eficaz.

Diariamente, ap6s o aquecimento do
leite, desmonte a parte externa do
Pannarello (se existir) e lave-a com dgua
fresca potdvel.

Semanalmente deve-se limpar o tubo
de vapor. Para realizar essa operacao,
deve-se:

- remova a parte externa do Pannarello
(paraa limpeza reqular);

- retirar a parte superior do Pannarello
do tubo de vapor;

- lavar a parte superior do Pannarello
com dgua fresca potdvel;

- lavar o tubo de vapor com um pano
Umido e remover eventuais residuos
de leite;

- reposicionar a parte superior no tubo
de vapor (certifique-se de que estd
completamente introduzida).

Monte novamente a parte externa do

Pannarello.

+ Recomenda-se limpar diariamente o
reservatdrio de dgua:

- Tire o filtro branco colocado no inte-
rior do reservatdrio e limpe-o com
dgua corrente potdvel.

- Reposicione o filtro branco no seu
compartimento, exercendo umaleve
pressao combinada com uma leve
rotacao.

- Encha o reservatdrio com dqua fresca
potével.

- Diariamente, esvazie e lave a bandeja
de limpeza; essa operacdo também
deve ser realizada quando a bdia subir.

Grupo café

« 0Grupo Café deve serlimpo sempre que
encher o recipiente de café com gréos
ou, de qualquer forma, pelo menos uma
vez por semana.

+ Desligue a mdquina pressionando o
interruptor e retire o plugue da tomada.

« Retire a gaveta de recolha das borras.
Abra a portinhola de servico.

+ Retire o Grupo (afé segurando-o pela
alca especifica e pressionando a tecla
«PUSH». 0 Grupo Café s pode ser la-
vado com dgua morna sem detergente.

« Lave o Grupo Café com dgua morna;
lave o filtro superior com cuidado.

+ Lave e seque cuidadosamente todas as
pecas do Grupo Café.

« Limpe cuidadosamente o comparti-
mento interno da maquina

« Certifique-se de que as duas marcas de
referéncia coincidam.
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« Certifique-se de que a alavanca esteja
em contato com a base do Grupo (afé.
Pressione a tecla “PUSH” para se asse-
gurar de que o Grupo Café se encontre
na posicdo ideal.

Lubrifique o Grupo Café, apos

aproximadamente 500 forne-
cimentos. A graxa para a lubrificacao
do Grupo Café pode ser adquirida nos
postos de assisténcia autorizados.

« Lubrifique as guias do grupo exclusi-
vamente com a graxa fornecida com o
aparelho.

« Distribua a graxa de maneira uniforme
nas duas guias laterais.

- Cologue novamente o Grupo Café no
compartimento adequado até obter o
encaixe SEM pressionar a tecla "PUSH".

« Coloque a gaveta de recolha das borras.
Feche a portinhola de servigo.

DESCALCIFICACAO

A formacao de calcdrio é uma consequ-
éncia natural da utilizacao do aparelho;
a descalcificacdo é necessaria a cada 1-2
meses ou quando se verifica uma redugdo
da capacidade de dqua.

0 que esta indicado no ma-

nual de uso e manuten¢ao
prevalece em relagao as indicacoes
descritas nos acessorios e/ou mate-
riais de uso vendidos separadamente,
se houver conflito.

Utilize o produto descalcifi-

cante Saeco. Foi concebido
especificamente para manter da
melhor forma o desempenho e a
funcionalidade da maquina durante
toda a sua vida util, assim como para
evitar, se for utilizado corretamen-
te, qualquer alteracao do produto
fornecido.

Durante o processo de de-
scalcificacdo, nao desligue
ou coloque a maquina em stand-by.

SIS

Atencao! Nao beba a solucao

descalcificante nem os pro-
dutos fornecidos até a conclusao do
ciclo. Nunca utilize, de modo algum,
vinagre ou outros liquidos como
descalcificante.

Antes de realizar a descalcificacdo retire o
Pannarello (se existir) do tubo de vapor,
como descrito no capitulo "Limpeza e
Manutencdo".

+ Ligue a mdquina com a tecla ON/OFF.
Espere que a maquina termine o
processo de enxague e aquecimen-
to.

Atencdo! Retire o filtro "In-
tenza" antes de introduzir o
descalcificante.

« Coloque todo o conteldo da garrafa
de descalcificante concentrado Saeco
no reservatdrio de dgua do aparelho
e encha-o com dgua fresca potavel
até alcangar o nivel MAX. Coloque
novamente o reservatério namaquina.

1 Coloque um recipiente debaixo do tubo
de vapor.

2 S6 depois de ter adicionado a solucao
descalcificante dentro do reservatdrio,
gire o seletor no sentido hordrio até o
ponto “gp” e distribua 2-3 xicaras de
&qua (aproximadamente 150 ml).

3 Conclua o fornecimento colocando
novamente o seletor na posi¢do central
"y

4 Deixe o descalcificante atuar por 10
minutos.

5 Repita o procedimento indicado nos
pontos 2 e 3 a cada 3 minutos, até
esgotar completamente a solugdo
contida no reservatdrio de dgua.

6 Quandooled“." permanecer aceso de
modo fixo, enxaguie bem o reservatdrio
e encha-o com dgua fresca potével.



12 Coloque um recipiente debaixo do

<13

7 Esvazie o recipiente utilizado para

recuperar o liquido que sai da maquina
e coloque-o novamente debaixo do tubo
de vapor.

Gire o seletor no sentido horério até o
ponto “ygp”. Inicia o ciclo de enxagtie
da maquina.

Ao finalizar a dgua dentro do reser-
vatorio, o led “§." permanece aceso
de modo fixo; isso indica que o seletor
deverd ser novamente colocado na
posi¢ao“@".

10 Enxagte bem o reservatério e encha-o

com agua fresca potdvel.

11 Esvazie o recipiente utilizado para

recuperar o liquido que sai da maquina.

distribuidor.

13 Forneca um café; pressione e solte a

tecla “ ‘. A maquina iniciara o
fornecimento do café.

14 Aguarde o fim do fornecimento e remova

0 recipiente.

15 Em sequida, repita as operagdes do pon-

to 7 ao ponto 10 até finalizar o sequndo
reservatorio de dgua.

A solucao descalcificante

devera ser descartada de
acordo com o previsto pelo fabricante
e/ou pelas normas vigentes no pais
de utilizacdo.

Se a maquina for desligada

durante a execugdo do cicdo
de descalcificacdo, 0 mesmo devera
ser repetido por completo ao liga-la
novamente.

DESCARTE

Nos termos do art. n° 13 do Decreto
Legislativo italiano n° 151, de 25 de
Julho de 2005, "Aplicacao das Direti-
vas Europeias 2002/95/CE, 2002/96/CE
e 2003/108/CE, referentes a redugao
do uso de substancias perigosas nos
aparelhos elétricos e eletrdnicos, as-
sim como a eliminagao dos residuos".

0 simbolo do recipiente de lixo cruzado
que se encontra no aparelho ou na sua
embalagem indica que o produto, no final
da sua vida util, deve ser coletado sepa-
radamente dos outros residuos. O usuario
deverd entregar o aparelho no final de sua
vida util aos postos apropriados de coleta
diferenciada de residuos elétricos ou ele-
tronicos ou entdo devolvé-lo ao revende-
dor no momento da compra de um novo
aparelho semelhante, na razéo de um
para um. A coleta diferenciada adequada
do aparelho desativado para a reciclagem,
o tratamento e a eliminacdo ambiental-
mente compativel contribui para evitar
possiveis efeitos negativos ao ambiente
e a salde e possibilita a reutilizacao e/
ou reciclagem dos materiais que consti-
tuem o aparelho. A elimina¢do abusiva
do produto por parte do usudrio implica
na aplicacdo das san¢des administrativas
previstas pela legislagao vigente.
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16 No final, encha novamente o reservato-
rio com dgua.

Depois de terminada a descalcificacdo, co-
loque o Pannarello (se existir) no tubo de
vapor como descrito no capitulo "Limpeza
e Manutenco".

0 ciclo de descalcificacdo esta concluido. Em
sequida, € possivel fornecer os produtos.
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INDICADORES LUMINOSOS DO PAINEL DE COMANDO

Sinalizagbes

Causas

Solugoes

fixo

Méquina na temperatura ideal:

- para o fornecimento de café;

- para o fornecimento de dgua quente;
- para o fornecimento de vapor

Led Pisca

| Lentamente

Magquina em fase de aquecimento para o fornecimento
de café, dgua quente e vapor.

i\ Led Pisca
Rapidamente

Méquina em sobreaquecimento, neste modo a
maquina ndo pode fornecer café.

E necessério descarregar dgua num recipiente girando o seletor no
sentido horério até ao ponto “ ygp”, até que o led verde temperatura
deideal “ § ndo permaneca aceso no modo fixo. Em sequida, pare o
fornecimento de dgua.

=

Led Pisca
(- Lentamente

Indica que a maquina estd na fase de programagdo
da quantidade de café na xicara (veja o paragrafo
"Regulagem do café na xicara").

' Led Fixo

Magquina na fase de fornecimento de um café duplo.

Nivel de dgua baixo.

Encha o reservatdrio com &gua fresca potavel. Depois de encher a
dgua no reservatdrio, o indicador luminoso desliga-se.

Led Fixo

Reservatdrio de café vazio.

Encha o reservatério com café em grdos e inicie novamente o
procedimento.

Gaveta de recolha das borras cheia

Com a médquina ligada, esvazie a gaveta de recolha das borras.

E necessario realizar sempre esta operacao apés o fornecimento de 8
cafés. Se a gaveta for esvaziada antes da sinalizacdo, esta operacao
nao apaga o contador das horras.

1| ledPisca
/ *Rapidamente

Circuito de dgua descarregado.

Encha o reservatério com dgua fresca potével e carregue o circuito de
dgua da maquina como descrito no pardgrafo "Primeira utilizacdo".

]| LedPisca
_J ° Lentamente

Grupo café ndo disponivel - Gaveta de recolha das
borras ndo disponivel

Portinhola de servico aberta - Torneira em uma posi¢do
INCORRECTA para o funcionamento da maquina.

Para apagar a luz vermelha que pisca, certifique-se de que todos os
componentes estao inseridos ou fechados corretamente.

0.9
m‘ M

Leds piscam no
sentido anti-horario

A mdquina esté efetuando o ciclo de enxague/
autolimpeza

A mdquina termina o ciclo automaticamente.
E possivel parar o ciclo ao pressionar uma das duas teclas de café.

(ciclicamente)

Leds piscam
alternadamente

0 grupo café executou uma operacdo andmala.

Tente executar novamente um novo ciclo de fornecimento de café.

'\

Leds piscam
em simultaneo

A mdquina estd em condicdo andmala e ndo permite
o fornecimento de café, dgua ou vapor.

Desligue e apés 30 sequndos ligue novamente a maquina.
Experimente 2 ou 3 vezes.
Se amaquina NAQ iniciar, contate o posto de assisténcia.
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SOLUCAO DE PROBLEMAS

Comportamentos

Causas

Solugdes

A méquina ndo liga.

A méquina ndo estd ligada a rede elétrica.

Ligue a maquina a rede elétrica.

0 café ndo estd suficientemente quente

As xicaras estdo frias.

Aquega as xicaras com dgua quente.

Néo sai dgua quente ou vapor.

0 orificio do tubo de vapor estd obstruido.

Limpe o orificio do tubo de vapor com um alfinete.
Antes de efetuar esta operagdo, certifique-se de que a
maquina esteja desligada e fria.

Pannarello sujo (quando presente).

Limpe o Pannarello.

0 café tem pouco creme.
(Ver nota)

A mistura ndo é adequada, o café ndo é fresco de torrefa-
¢do, ou estd moido muito grosso.

Mude a mistura de café ou regule a moagem como no pardgra-
fo "Regulagem do moedor de café".

A méquina demora muito para aquecer ou a
quantidade de dgua que sai do tubo € limitada.

0 circuito da maquina estd obstruido com calcério.

Faca a descalcificagdo da maquina.

0 Grupo Café ndo pode ser retirado.

0 Grupo Café ndo estd na posicdo correta.

Ligue a mdquina. Feche a portinhola de servico. O grupo de
fornecimento volta automaticamente para a posicdo inicial.

Gaveta de recolha das borras introduzida.

Retire a gaveta de recolha das borras antes de retirar o grupo
de fornecimento.

A méquina mdi, mas o café ndo sai. Grupo Café sujo. Limpe o Grupo Café (pardgrafo "Grupo café").
(Ver nota) Circuito ndo carregado. Recarregue o circuito (pardgrafo "Primeira utilizacao").
Caso extremo que ocorre quando a maquina estd regu-  Prepare alguns cafés conforme descrito no pardgrafo “Saeco
lando automaticamente a dose. Adapting System’”.
Distribuidor sujo. Limpe o distribuidor.
Café muito aguado. Caso extremo que ocorre quando a maquina estd regu-  Prepare alguns cafés conforme descrito no pardgrafo “Saeco
(Ver nota) lando automaticamente a dose. Adapting System’”.

(afé sai lentamente.
(Ver nota)

(afé demasiado fino. Mude a mistura de café ou requle a moagem como no pardgra-
fo "Regulagem do moedor de café".

Circuito ndo carregado. Recarregue o circuito (pargrafo "Primeira utilizaco").

Grupo Café sujo. Limpe o Grupo Café (paragrafo "Grupo café").

Nota.: esses problemas podem ser normais se a mistura de café foi modificada ou no caso de que seja a primeira instalacao; neste caso,
espere que a maquina efetue uma autorregulagem, como descrito no paragrafo “Saeco Adapting System”.

Para os problemas nao previstos na tabela acima ou se as solu¢des sugeridas nao resolverem o problema, entre em contato com um posto

de assisténcia.

DADOS TECNICOS

0 fabricante reserva-se o direito de modificar as caracteristicas técnicas do produto.

Tensao nominal - Poténcia nominal - Alimentacao

Consulte a etiqueta localizada no interior da portinhola

LT VT Termoplastico
T T T ) (111 295x325x420
POS0 i 6,9kg
COMPIIMENTO A0 CAD0 . . .ottt ettt ettt ettt e e et e e e e e e e e e e e 1,2m
PaiNel e COMANMO . . ...t Na parte frontal
Pannarello (existente apenas em alguns MOAElOS) .. ...\ .uveetent ettt et et Especial para cappuccinos
RESEIVALOTIO A8 AQUA . . . ..ottt ettt et 1,0 litros - Extraivel
Capacidade do recipiente de CAfE () ... ... vver vttt ettt e et e 170
Capacidade da gaveta de recolna das DOTIaS. . ......o.u ettt e e e 8
Pressao dahomba. . ......o.oei e 15 bar
L S Aco Inox

DiSPOSItIVOS 0 SEGUIANEA . . . .. v e vt e et e et et e e et e et et et et et e et e e et et et et et et et Termofusivel
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GERAL

A méquina de café ¢ indicada para a preparacdo de café expresso, utilizando café em grao;
encontra-se equipada com um dispositivo para a distribuicao de vapor e 4gua quente.

Guarde estas instrucdes de utilizacdo num local seguro e coloque junto a maquina
de café no caso de uma outra pessoa a utilizar.

Para obter mais informacdes ou no caso de ocorrerem problemas, ndo especificados totalmente
ou incompletos nas presentes instrugdes, contacte os Centros de Assisténcia Autorizados.

Atencao. Nao se assume qualquer tipo de responsabilidade por eventuais
danos, no caso de:

- utilizacdo errada e nao conformidade com o funcionamento previsto;

+ reparagdes nao realizadas nos centros de assisténcia autorizados;

» deterioracao do cabo de alimentacao;

+ deterioracao de qualquer componente da maquina;

« armazenagem ou utilizacdo da maquina em temperaturas diferentes das condicoes

de utilizacdo (entre os 15°C e 0s 45°C)
« utilizacdo de pecas sobresselentes e acessérios que nao sejam originais.

Estes casos nao estao incluidos na garantia.

NORMAS DE SEGURANCA

Nunca coloque em contacto com agua as pecas que estao ligadas a corrente:

perigo de curto-circuito! 0 vapor e a agua quente podem provocar queima-
duras! Nunca vire o jacto de vapor ou de agua quente em direccao a partes do corpo;
toque cuidadosamente no tubo de vapor / d4gua quente, agarrando-o pela pega
adequada: perigo de queimaduras!

Utilizacao prevista

E proibido efectuar modificacdes técnicas e qualquer utilizacdo ilicita, devido aos riscos que
pode causar! 0 aparelho ndo se destina a ser utilizado por pessoas (incluindo criangas) com
reduzidas capacidades fisicas, mentais ou sensoriais ou com experiéncia e/ou competéncias
insuficientes, a ndo ser que estejam sob a supervisdo de uma pessoa responsdvel pela sua se-
guranga ou que sejam ensinados por essa mesma pessoa a utilizar o aparelho.

Alimentacao de corrente - Cabo de alimentacao

Ligue a maquina de café apenas a uma tomada de corrente adequada.

A tensdo deve corresponder a indicada na plaqueta do aparelho, situada no interior da por-
tinhola.

Nunca utilize a maquina de café se o cabo de alimentacdo estiver defeituoso.

Se o cabo de alimentacdo estiver danificado, deve ser substituido pelo produtor ou pelo seu
servico de assisténcia a clientes. Nao passe o cabo de alimentagdo por dngulos e sob arestas
vivas, por cima de objectos muito quentes e proteja-o do 6leo. Nao ande com a maquina de
café nem a puxe pelo cabo.

Ndo tire a ficha puxando pelo cabo, nem toque nela com as maos molhadas. Evite que o cabo
de alimentacdo caia livremente de mesas ou estantes.
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Proteccao de outras pessoas
Mantenha as criangas sob supervisao, para evitar que brinquem com o aparelho. As crian¢as
nao estao cientes dos perigos dos aparelhos eléctricos. Nao deixe ao alcance das criangas os
materiais utilizados para embalar a maquina.

Perigo de queimaduras
Evite dirigir contra si mesmo e/ou outras pessoas o jacto de vapor e/ou dgua quente: perigo de
queimaduras! Utilize sempre as adequadas pegas ou hotdes.

Portugués

I Colocacdo - Espaco para a utilizacao e manuteng¢ao
= Para uma correcta gestdo aconselha-se:
« Escolha uma base de apoio segura, bem nivelada, onde ninguém possa derrubd-la nem ficar
ferido.
= « Escolha um ambiente suficientemente iluminado, higiénico e com uma ficha de corrente
V facilmente alcancével;
, « Preveja uma distdncia minima das paredes da maquina como indicado na figura;

shan S~——" £ « Durante as fases de ligacdo e encerramento da mdquina, é aconselhavel colocar um copo
< vazio debaixo do distribuidor.

N&o mantenha a maquina a uma temperatura inferior a 0°C; o gelo poderia danificar a maquina.
N&o utilize a maquina de café ao ar livre. Ndo pouse a maquina em superficies muito quentes e
perto de chamas livres, para evitar que a carcaca se funda ou fique danificada.

Armazenagem da maquina - Limpeza

Antes de limpar a maquina, é indispensével desligar a maquina com a tecla ON/OFF e depois
desprender a ficha da tomada de corrente.

Além disso, deve esperar que a méquina arrefeca.

Nunca mergulhe a maquina em dgua!

E rigorosamente proibido tentar modificar de algum modo o interior da maquina.

N&o utilize, para fins alimentares, a dgua restante no reservatdrio durante alguns dias, lave o
reservatdrio e encha com dgua fresca potavel.

Se a mdquina ndo for utilizada durante um periodo prolongado, distribua dgua do tubo de
vapor e lave com cuidado o Pannarello (se existente); de sequida desligue-a e desprenda a
ficha da tomada. Guarde-a num local seco e ndo acessivel a criangas. Proteja-a contra o pé e
asujidade.

Repara¢des / Manutencao

No caso de avarias, defeitos ou suspeita de defeito apés uma queda, desligue imediatamente a
ficha da tomada. Nunca coloque em funcionamento uma méquina defeituosa.

S0 0s Centros de Assisténcia Autorizados podem efectuar intervengdes e reparagdes. No caso de
intervengdes ndo realizadas sequndo as normas, rejeita-se qualquer tipo de responsabilidade
por eventuais danos.

Anti-incéndio
No caso de incéndio, utilize extintores de didxido de carbono (CO,). Nao utilize dgua ou extin-
tores de incéndio em pé.
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Pannarello (opcional - existente

Tampa do recipiente de café em graos
apenas em alguns modelos)

Recipiente de café em graos

Distribuidor de café

<

Indicador de bandeja @ @@

de limpeza cheia

f\/'

~— -

Bandeja de limpeza

Grupo café

Tecla de distribuicdo de café curto
Indicador Luminoso de Café Duplo e

< . . Indicador Luminoso da Temperatura
programacao da altura do café na chdvena

— Tecla ON/OFF
N
IndicadorLuminoso
de Alarmes
Tecla de distribuicdo de café longo \
< Indicador Luminoso do nivel Selector de café / dgua quente / vapor.
Chave para regulacdo da

de dgua no reservatério
moagem




INSTALACAO

Para a sua propria seguranca e para a
seguranca de terceiros, tenha muita
atencao as instrugoes indicadas no
capitulo “Normas de seguranca”.

Embalagem

A embalagem original foi concebida e re-
alizada para proteger a méquina durante
o transporte. Recomenda-se conservar a
mesma para uma eventual necessidade de
transporte no futuro.

Operacoes preliminares
« Da embalagem, retire a tampa do reci-

piente de café e a bandeja de limpeza
com a grelha.

« Retire da embalagem a méquina de
café e coloque-a num local adequado,
de acordo com os requisitos necessarios
e descritos nas normas de seguranca.

« Insira a bandeja de limpeza com a

grelha no local adequado da mdquina,
certificando-se de que a bandeja esteja
completamente inserida.

« Insira a tampa sobre o recipiente de
café.

Obs.: introduza a ficha na

tomada de corrente somente
quando houver a indicacao e controle
que a tecla ON/OFF nao seja pressio-
nada.

Obs.importante: Eimportante

ler 0 que esta descrito no
Capitulo “Indicadores Luminosos do
painel de comando”, onde se encontra
explicado ao pormenor o significado
de todas as sinaliza¢des que a maqui-
na fornece ao utilizador, através dos
indicadores luminosos colocados no
painel de comando.

NUNCA retire a bandeja de

limpeza com a maquina liga-
da. Aguarde alguns minutos depois
de ligar e/ou desligar a maquina,
enquanto esta efectua um ciclo de
enxaguamento/auto-limpeza (veja o
paragrafo “Ciclo de enxaguamento/
auto-limpeza”).

+ Retire o reservatdrio de dqua do seu
local.

- Lave-o0 e encha-o0 com dgua fresca;
nao ultrapasse o nivel (MAX) indicado
no reservatorio. Introduza novamente
0 reservatorio no local adequado até
ao fundo.

Coloque sempre e s6 agua

fresca sem gas no reservato-
rio. A agua quente e outros liquidos
podem danificar o reservatorio e/oua
maquina. Nao coloque amaquinaem
funcionamento sem agua: assegure-
se que ha agua suficiente no interior
do reservatorio.

« Tire a tampa do recipiente de café.

Obs.: o recipiente pode estar

equipado com um sistema
de seqguranca diferente com base
nas normas do pais de utilizacao da
maquina.

« Deite lentamente o café em grdo no
recipiente.

Coloque no recipiente apenas

e sempre café em grao. (Café
moido, soliivel, ou outros objectos
danificam a maquina.

+ Coloque novamente a tampa sobre o
recipiente de café.

« Introduza aficha natomada de corrente
na parte traseira da maquina.

« Introduza a ficha da outra extremidade
do cabo numa tomada de corrente de
parede de tensao adequada.

Portugués
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——— - Assequre-se que o selector estd na
posicao “#)”; se necessério vire-o até
ficar na posicdo indicada.

Primeira utilizacao ou apos

um longo periodo de inuti-

lizagao.

Estas simples operacdes sempre Ihe per-

mitird distribuir um dptimo café.

Devem ser realizadas:

A) Na primeira utilizado.

B) Quando a mdquina permanecer inuti-
lizada por um longo periodo de tempo
(por mais de 2 semanas).

- Para ligar a mdquina é suficiente
pressionar a tecla ON/OFF; o indicador
luminoso “1* comeca a piscar rapi-

L]

damente indicando que € necessdrio
proceder ao carregamento do circuito.

Obs.: Antes de proceder a

primeira utilizacao da ma-
quina é necessario carregar o circuito
hidraulico.

A dgua distribuida deve ser

esvaziada em uma apropria-
da descarga e nao pode ser utilizada
para a alimentacao.

1 Introduza um recipiente debaixo do
distribuidor.

2 Antes de iniciar o procedimento verifi-
.. que que oindicador luminoso”Jf” esteja
Carregamento do circuito aceso de modo fixo.
- Para carregar o circuito, introduza um

recipiente debaixo do tubo de vapor

(Pannarello, se existente);

3 Distribua um café; pressione e libere
a tecla“ \wmpb". A maquina iniciard a
distribuicdo do café.

4 Aguarde o fim da distribuicdo e remova
o recipiente.

« Vire o selector no sentido dos ponteiros
do reldgio até ao ponto“ygp” € aguarde.
i ]

Quando sair d4gua de modo regular e
o indicador luminoso “!“ piscar len-
tamente, pedindo o fecho do selector,
rode o selector no sentido contrdrio aos
ponteiros do reldgio até que esteja na
posi¢ao“@y".

+ Neste ponto o indicador [uminoso [F
inicia a piscar lentamente, indicando a
fase de aquecimento.

5 Introduza um recipiente debaixo do
tubo de vapor (Pannarello, se existen-
te).

6 Vire oselector no sentido dos ponteiros
do reldgio até 0 ponto “ygp".

7 Distribua dgua até a sinalizaco de fal-

ta de 4gua; o indicador luminoso “@.”
permanece aceso de modo fixo.
A este ponto vire 0 selector no sentido
contrdrio aos do ponteiros do reldgio,
até colocd-lo novamente na posicdo
‘v

Depois de terminado o aque-

cimento, a maquinarealizara
um ciclo de enxaguamento dos circui-
tos internos.

« Depois de terminar as operacdes supra-
mencionadas, verifique que o indicador
luminoso” f“ estd ligado no modo fixo.
Neste momento a mdquina esté pronta

para usar.

Para distribuir café, dgua quente ou va-
por e utilizar correctamente a maquina,
siga atentamente as instrugdes que se
seguem.

ISIST

No final encha novamente o reservato-
rio de dgua. Sucessivamente € possivel
distribuir os produtos conforme descri-
to nos pardgrafos seguintes.



Ciclo de enxaguamento/auto-

limpeza

0 ciclo permite enxaguar os circuitos de

café internos com dgua fresca.

Este ciclo é efectuado:

« ao ligar a méquina (com caldeira fria)

+ depois de ter carregado o circuito (com
caldeira fria)

« durante a fase de preparacéo do Stand-
by (quando tiver sido distribuido um
produto de café)

« durante a fase de encerramento de-
pois de ter pressionado a tecla ON/OFF
(quando tiver sido distribuido um pro-
duto de café).

AJUSTES

A mdquina que adquiriu permite efectuar
alguns ajustes que Ihe permitird utilizd-la
da melhor forma.

Saeco Adapting System

0 café é um produto natural e as suas
caracteristicas podem mudar em fungdo §
da origem, da mistura e da torrefacao.
A maquina de café Saeco é equipada com
um sistema de ajuste automatico que
permite utilizar todos os tipos de café em
graos existentes no comércio (ndo cara-
melizados).

Portugués

Obs.: quando é apresentado,

antes de iniciar a distribuicao,
éaconselhavel posicionar umrecipien-
te debaixo do distribuidor.

+Amdquina regula-se automaticamente
para optimizar a extraccdo do café,
assegurando a perfeita compactagdo
da pastilha para obter um café expresso
cremoso, capaz de libertar todos os
aromas, independentemente do tipo
de café utilizado.

E distribuida uma pequena quantidade de
dgua que enxagua e aquece todos os com-
ponentes; nesta fase os indicadores lumi-
nosos piscam de modo ciclico no sentido

P . - + 0 processo de optimizagdo é um
contrdrio aos ponteiros do reldgio.

processo de aprendizagem que exige
a distribuicdo de um certo nimero
de cafés para permitir que a maquina
regule a compactagao do po.

A piscar

Espere que este ciclo termine automati-
camente; é possivel interromper a distri-
buicdo pressionando uma das duas teclas

de café. < )
- atencdo, pois podem haver certas

misturas particulares que necessitam
de uma requlacao da moagem para
optimizar a extraccdo do café - (veja o
par. “Ajuste do moinho de café”).
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Ajuste do moinho de café

Atencao! 0 botao de ajuste da

moagem, colocado no interior
dorecipiente de café, deve serrodado
apenas quando o moinho de café esti-
verem funcionamento. Nao introduza
café moido e/ou soltivel no recipiente
de café em grao.

E proibido introduzir qualquer
material, que ndo seja café em
grao. 0 moinho de café contém com-
ponentes em movimento que podem
ser perigosos; é proibido introduzir
os dedos e/ou outros objectos. S6 é

1 permitido ajustar o grau de moagem

mediante a chave apropriada. Antes
de intervir, por qualquer motivo,
no interior do recipiente de café,
desligue a maquina pressionando a
tecla ON/OFF e desprenda a ficha da
tomada de corrente. Nao coloque café
em grao quando o moinho de café
estiver em funcionamento.

A méquina permite efectuar um ligeiro
ajuste do grau de moagem do café para o
adaptar ao tipo de café utilizado.

0 ajuste deverd ser realizado através do
pino presente dentro do recipiente de
café; este deverd ser pressionado e virado
s0 através da chave fornecida.

Pressione e vire o pino de uma posicao de
cada vez e distribua 2-3 cafés; s desta
maneira serd possivel notar a variacdo do
grau de moagem.

As marcas colocadas no interior do reci-
piente indicam o grau de moagem pro-
gramado; podem programar-se 5 graus
de moagem diferentes com as sequintes
referéncias:

1- Moagem Grossa
2 - Moagem Fina

A piscar

Ajuste do café na chavena

A méquina permite ajustar a dosagem
de café distribuido sequndo o seu gosto
e/ou de acordo com as dimensdes da sua
chdvena.

A cada pressao e libertacao da tecla
" " ou” P *, a méquina distribui
uma quantidade programada de café.
Esta quantidade pode ser programada
novamente a seu gosto. A cada tecla estd
associada uma distribuicdo de café; esta
ocorre de modo independente.

Atitulo de exemplo, descreve-se a progra-

macao da tecla“‘wwb” que, normalmen-

te, estd associada ao café expresso.

+ Coloque uma chévena debaixo do
distribuidor.

- Pressione e mantenha pressionada
a tecla “wwp “; durante esta fase o
indicador luminoso “{e®?" pisca.

+ Quando a chdvena tiver a quantidade de
café desejada, liberte a tecla“‘wwp .

Nesta altura a tecla “‘wmp “ estd progra-
mada; a cada pressao e libertacdo a mé-
quina deverd distribuir a mesma quanti-
dade acabada de ser programada.

Stand-by

A méquina estd predisposta para a pou-
panca de energia.

Apds 60 minutos desde a dltima utiliza-
¢do, a maquina desliga-se automatica-
mente.

Obs.: durante afase de encer-

ramento a maquina efectua
um ciclo de enxaguamento, quando
tiver sido distribuido um produto
de café.

Para reiniciar a maquina é suficiente pres-
sionar a tecla ON/OFF; neste caso a ma-
quina efectua o enxaguamento apenas se
a caldeira tiver sido arrefecida.
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DISTRIBUICAO DE CAFE

Antes de distribuir café veri-

fique se o indicador luminoso
verde que indica que a temperatura é
aideal ”ﬁ” esta aceso de modo fixo e
se o reservatorio de agua e recipiente
de café estao cheios.

Mantenha o selector na posi-
cao do café “#" durante afase
de distribuicao.

« Cologue 1 ou 2 chdvenas debaixo dos
bicos do grupo de distribuicdo em
correspondéncia aos furos da grelha.

« Para distribuir o café é necessario pres-
sionar e libertar:

atecla"wwp" para obter um café expres-
S0;

a tecla “ \wP" para obter um café
longo.

« Deseguida inicia-se o ciclo de distribuicdo:
para distribuir 1 café pressione apenas
uma vez a tecla; para distribuir 2 cafés
pressione 2 vezes sequidas a tecla.

Neste modo de funcionamen-

to, a maquina procede auto-
maticamente a moagem e dosagem
da quantidade certa de café. Para a
preparacao de dois cafés é necessario
realizar dois ciclos de moagem e dois
ciclos de distribuicao efectuados
automaticamente pela maquina; esta
op¢ao é assinalada pelo indicador lu-
minoso “(@*" ligado no modo fixo.

+ Depois de ter completado o ciclo de pré-
infusdo, o café comeca a sair do grupo de
distribuicao.

« Adistribuicdo do café para automatica-
mente quando atingir o nivel progra-
mado; no entanto, € possivel interrom-
per a distribuicdo do café pressionando
atecla accionada anteriormente.

A maquina encontra-se regula-

daparaprepararumverdadeiro
expresso a italiana. Esta caracteristica
poderiaalongar ligeiramente a duragdo
de distribuicao, tirando partido do
gosto intenso do café.

DISTRIBUICAODEAGUA
QUENTE

Atencdo: no inicio podem

verificar-se breves jactos de
agua quente: perigo de queimadu-
ras. 0 tubo de distribuicdo de dgua
quente pode alcancar temperaturas
elevadas: evite toca-lo directamente
COm as maos.

« Antes de distribuir dgua quente verifi-
que se o indicador luminoso verde que
indica que a temperatura € a ideal “[f“
estd aceso de modo fixo.

Com a mdquina pronta para distribuir

café, proceda do sequinte modo:
Introduza um recipiente debaixo do tubo
de vapor (Pannarello, se existente).

« Vire oselectorno sentido dos ponteiros
do reldgio até ao ponto” ygp" .

+ Retire a quantidade desejada de dqua
quente; para parar a distribuicdo de dgua
quente rode o selector no sentido con-
trério aos ponteiros do reldgio até que
esteja na posi¢do “#". A maquina volta
para a posi¢ao de distribuicao de café.

De qualquer das formas,

depois darotacao do selector
ha a possibilidade de nao sair agua
quente e o indicador luminoso l}
piscar lentamente. Sera suficiente
esperar que o indicador luminoso
“l§“ pisque de modo fixo, para obter
um fluxo de dgua quente.

W
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DISTRIBUICAO DE VA-
POR / CAPPUCCINO

0 vapor pode ser utilizado para criar es-
puma no leite, para o cappuccino, mas
também para aquecer as bebidas.

Perigo de queimaduras! Durante

o inicio da distribuicdo podem
verificar-se breves salpicos de agua
quente. 0 tubo de distribuicao pode
atingir temperaturas elevadas: evite
toca-lo directamente com as maos.

Obs. importante: logo depois

de utilizar o vapor para criar
espuma no leite, proceda a limpeza
do tubo de vapor (ou Pannarello onde
existente). Com a maquina pronta,
distribua uma pequena quantidade
de dgua quente para dentro de um
copo e limpe o exterior do tubo de
vapor (ou Pannarello onde existente).
Isto garantira uma perfeitalimpeza de
todas as pegas dos eventuais residuos
de leite.

« Introduza um recipiente debaixo do
tubo de vapor (Pannarello, se existen-
te).

« Com a méquina pronta para distribuir
café, rode o selector no sentido contré-
rio aos ponteiros do reldgio até ao ponto
“&"; adqua restante pode sair do tubo
de vapor (Pannarello, se existente).

A mdquina necessita de um tempo de
pré-aquecimento, nesta fase o indica-
dor Iuminoso”ﬁ” pisca.

« Quando o indicador luminoso verde “

“ se acende de modo fixo, comeca

a distribuicao; em breves instantes
comeqara a sair apenas vapor.

« Rode o selector no sentido dos pontei-
ros do reldgio e cologue-o na posicao”
)" para parar a distribuicao de vapor.

« Encha com leite frio 1/3 do recipiente
que deseja utilizar para preparar o
cappuccino.

Para garantir um melhor

resultado na preparagao do
cappuccino, o leite utilizado deve
estar frio.

+Mergulhe no tubo de vapor (Pannarello,

se existente) o leite a aquecer e rode
o selector no sentido contrdrio aos
ponteiros do relégio até ao ponto “@
";vd rodando o recipiente lentamente
de baixo para cima para que a formagao
de espuma seja uniforme.

« Depois de ter utilizado o vapor durante
o tempo desejado, rode o selector no
sentido dos ponteiros do reldgio e
cologue-o novamente na posi¢do “@
"para parar a distribuicdo de vapor.

0 mesmo sistema pode ser utilizado
para o aquecimento de outras bebi-
das.

Depois de ter utilizado o tubo de vapor
(Pannarello, se existente), lave-0 como
descrito no capitulo “Limpeza e Manu-
tencdo”.

Depois de ter utilizado o vapor

para preparar a bebida;
Para distribuir um café: realize os proce-
dimentos descritos no paragrafo “Passagem
de vapor para café” para colocar a maquina
na temperatura de distribuicao de café.
Para distribuir agua quente: realize
os procedimentos descritos no paragrafo
“Distribuicao de dgua quente”.

Ao deixar o selector na posi-

¢ao central, a maquina volta
automaticamente para a temperatu-
rade distribuicao de café, para evitar
intteis desperdicios de energia.

Passagem de vapor para café

« Depois de distribuir vapor, pressio-
nando a tecla de café “‘wwp “ ou
“(mp “0 indicador luminoso “[*
pisca rapidamente indicando que a
méquina estd em sobreaquecimento e
ndo pode distribuir café.

« Para poder distribuir café, é necessario

descarregar uma certa quantidade de
dgua.
Introduza um recipiente debaixo do
tubo de vapor (Pannarello, se existen-
te) e rode o selector no sentido dos
ponteiros do reldgio até ao ponto” ,_">
Espere até que o indicador luminoso
que indica que a temperatura é a
ideal ﬁ nao permanega ligado no
modo fixo.

De sequida, rode o selector no sentido
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contrério aos ponteiros do reldgio e
coloque-o na posicdo “#)" para parar a
distribuicao.

« Neste momento ja pode distribuir o café
como descrito no pardgrafo “Distribui-
¢do de café”.

LIMPEZA E MANUTEN-
CAO

Limpeza geral

« Todos os dias, com a mdquina ligada,
esvazie e limpe a gaveta de recolha das
borras.

« As outras operagdes de manutengdo e
limpeza s6 podem ser realizadas quando

a maquina estiver fria e desligada da
corrente eléctrica.

« Néo mergulhe a maquina em dgua.

«Néo introduza os componentes removi-
veis na maquina de lavar loica.

« Nao utilize objectos farpados ou produ-

tos quimicos agressivos (solventes) para
efectuar a limpeza.

« Para a limpeza do aparelho utilize um
pano macio humedecido em dgua.
+ Nao seque a maquina e/ou os seus

componentes utilizando um microondas
e/ou um forno convencional.

No final da preparacao das

bebidas com leite distribua
agua quente pelo tubo de vapor
(Pannarello, se existente), para uma
limpeza eficaz.

- Diariamente, apds aquecer o leite,
desmonte a parte externa do Pannarello

(se existente) e lave com &gua fresca

potdvel.

« Semanalmente serd preciso limpar o
tubo de vapor. Para realizar esta opera-
¢do, deve-se:

- remover a parte externa do Pannarello
(paraa limpeza reqular);

- tirara parte superior do Pannarello do
tubo de vapor;

- lavar a parte superior do Pannarello
com dgua fresca potdvel;

- lavar o tubo de vapor com um pano
htimido e remover eventuais residuos

de leite;
- reposicionar a parte superior no tubo

de vapor (certifique-se de que esta
completamente inserida).
Monte novamente a parte externa do
Pannarello.

Aconselha-se a limpar quotidianamen-

te o reservatdrio de dgua:

- Extraia o filtro branco colocado no
interior do reservatério e limpe-o
com &gua corrente potavel.

- Reposicione o filtro branco no seu
compartimento, exercendo uma
ligeira pressao combinada com uma
leve rotacdo.

- Encha o reservatdrio com dqua fresca
potavel.

Diariamente, esvazie e lave a bandeja

de limpeza; esta operacdo também

deve ser realizada quando a bdia
sobe.

Grupo café

0Grupo Café deve serlimpo sempre que
encher o recipiente de café em grdo ou,
de qualquer forma, pelo menos uma
vez por semana.

Desligue a méquina pressionando o
interruptor e retire a ficha da tomada
de corrente.

Retire a gaveta de recolha das borras.
Abra a portinhola de servico.

Retire o Grupo Café segurando-o coma
pega apropriada e pressionando a tecla
«PUSH». 0 Grupo Café s pode ser lava-
do com dgua tépida sem detergente.

Lave 0 Grupo Café com dgua tépida; lave
o filtro superior com cuidado.

Lave e seque cuidadosamente todas as
pegas do Grupo Café.

Limpe cuidadosamente o comparti-
mento interno da méaquina.

Verifique que as duas referéncias
coincidem.

Portugués
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« Verifique que a alavanca estd em
contacto com a base do Grupo Café.
Pressione a tecla“PUSH” para se certifi-
car de que o Grupo Café estd na posicdo
ideal.

Lubrifique o Grupo Café apos

cerca de 500 distribuicoes. A
graxa para a lubrificacao do Grupo
Café é adquirida nos centros de
assisténcia autorizados.

« Lubrifique as guias do grupo sé com a
graxa fornecida.

« Distribua a graxa uniformemente nas
duas guias laterais.

« Introduza de novo o Grupo Café no
compartimento adequado até ob-
ter 0 encaixe SEM pressionar a tecla
“PUSH".

- Introduza a gaveta de recolha das
borras. Feche a portinhola de servico.

DESCALCIFICACAO

A formacdo de calcdrio é uma consequén-
cia natural da utilizacdo do aparelho; a
descalcificacdo é necessdria a cada 1-2
meses ou quando se verifica uma redugdo
da capacidade de dqua.

0 indicado no manual de uso

emanutencao tem prioridade
com relacao as indicagoes descritas
nos acessérios e/ou materiais de
uso vendidos separadamente, onde
exista um problema.

Utilize o produto descalcifi-

cante Saeco. Ele foi concebido
especificamente para manter da
melhor forma o desempenho e o fun-
cionamento da maquina durante toda
a sua vida, assim como para evitar, se
for utilizado correctamente, qualquer
alteracdo do produto distribuido.

Durante o processo de des-
calcificagdo nao desligue ou
coloque a maquina em stand-by.

SIS

Atencao! Nao beba a solucao

descalcificante e os produ-
tos distribuidos até a conclusao do
ciclo. Nunca utilize, baixo nenhuma
circunstancia, o vinagre como des-
calcificante.

Antes de realizar a descalcificacdo retire o
Pannarello (se existente) do tubo de va-
por, como descrito no capitulo “Limpeza e
Manutencdo”.

+ Ligue a mdquina com a tecla ON/OFF.
Espere que a maquina termine o
processo de enxague e aquecimen-
to.

Atencao! Retire o filtro “In-
tenza” antes de introduzir o
descalcificante.

« Deite todo o contetdo da garrafa de
descalcificante concentrado Saeco no
reservatorio de dgua do aparelho e
encha-o com dgua fresca potdvel até
alcangar o nivel MAX. Introduza nova-
mente o reservatorio na maquina.

1 Introduza um recipiente debaixo do
tubo de vapor.

2 S6 depois de ter adicionado a solucao
descalcificante dentro do reservatdrio,
vire o selector no sentido dos ponteiros
do reldgio até o ponto” E"";»”e distribua
2-3 chavenas de 4gua (aproximadamen-

te 150 ml).

3 Conclua a distribuicao colocando nova-
mente o selector na posicdo central“@".

4 Deixe o descalcificante actuar por 10
minutos.

5 Repita o procedimento indicado nos
pontos 2 e 3 a cada 3 minutos, até
esgotar completamente a solugéo
contida no reservatrio de dgua.

6 Quando o indicador luminoso “§.”
permanece aceso de modo fixo, enxa-
gle bem o reservatdrio e encha-o com
dgua fresca potavel.
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7 Esvazie o recipiente utilizado para
recuperar o liquido que sai da maquina
e coloque-o novamente debaixo do tubo
de vapor.

8 Vire o selector no sentido dos ponteiros

do reldgio até o ponto “ygp” . Inicia 0
ciclo de enxagie da maquina.

9 Aofinalizar a dgua dentro do reservato-
rio, o indicador luminoso “¥.” perma-
nece aceso de modo fixo indicado que o
selector deverd sernovamente colocado
na posicao“@".

10 Enxaguie bem o reservatorio e encha-o
com dgua fresca potdvel.

11 Esvazie o recipiente utilizado para recu-
perar o liquido que sai da mdquina.

12 Introduza um recipiente debaixo do
distribuidor.

13 Distribua um café; pressione e libere
a tecla “\wmb". A méquina iniciard a
distribuicdo do café.

14 Aguarde o fim da distribui¢do e remova
0 recipiente.

15 Sucessivamente repita as operagoes
do ponto 7 ao ponto 10 até finalizar o
segundo reservatério de dgua.

16 No final encha novamente o reservato-
rio de dgua.

Depois de terminada a descalcificacdo,
introduza o Pannarello (se existente) no
tubo de vapor como descrito no capitulo
“Limpeza e Manutencao”.

0 ciclo de descalcificacdo esta concluido.
Sucessivamente € possivel distribuir os
produtos.

A solucao descalcificante de-

vera ser eliminada de acordo
com o previsto pelo fabricante e/ou
pelas normas vigentes no pais de
utilizacao.

Se a maquina for desligada

durante a execucao do ciclo
de descalcificacao, o ciclo devera ser
repetido por completo quando liga-la
novamente.

DESMANTELAMENTO

Este produto estd conforme a directiva EU
2002/96/EC.

0 simbolo impresso no pro-
duto ou na sua embalagem indica que
este produto ndo se pode tratar como lixo
normal. Este produto deve ser entregue
num ponto de recolha de equipamentos
elétricos e eletronicos para reciclagem. Ao
assegurar-se que este produto é elimina-
do corretamente, estard a ajudar a evitar
possiveis consequéncias negativas para o
ambiente e satide pdblica que resultariam
se este produto ndo fosse manipulado de
forma adequada. Para obter informacdes
mais detalhadas sobre a reciclagem deste
produto, por favor contate o gabinete da
camara municipal da sua cidade ou a loja
onde comprou o produto.
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INDICADORES LUMINOSOS DO PAINEL DE COMANDO

Sinalizages

Causas

Solugoes

Fixo

Mdgquina na temperatura ideal:

- para a distribuicao de café;

- paraa distribuicao de dgua quente;
- para a distribuicao de vapor

Pisca
) lentamente

Magquina em fase de aquecimento para a distribuicao
de café, dgua quente e vapor.

W Pisca
rapidamente

Méquina em sobreaquecimento, neste modo a
méquina ndo pode distribuir café.

E necessério descarregar dgua num recipiente rodando o selector no

sentido dos ponteiros do relégio até ao ponto “ yap”, até que o indicador
i ]

luminoso verde que indica que a temperatura é aideal * ) ndo permaneca

aceso no modo fixo. De sequida, pare a distribuicao de dgua.

) Pisca
lentamente

Indica que a méquina estd na fase de programacdo
da quantidade de café na chévena (veja o paragrafo
“Ajuste do café na chdvena”).

Fixo

Magquina na fase de distribuicao de um café duplo

Nivel de dgua baixo.

Encha o reservatdrio com dgua fresca potavel. Depois de encher a
dgua no reservatdrio, o indicador luminoso desliga-se.

=
L Fixo
i]

Reservatdrio de café vazio.

Encha o reservatdrio com café em grao e inicie novamente o
procedimento.

Gaveta de recolha das borras cheia.

Com a mdquina ligada, esvazie a gaveta de recolha das borras.

Fixo ;
E necessdrio realizar sempre esta operacdo apds a distribuicdo de
8 cafés.
Sea gaveta é esvaziada antes dasinalizacao, esta operacdo ndo apaga
o contador das borras.
— | bi Circuito de dgua descarregado. Encha o reservatério com dgua fresca potédvel e carregue o circuito de
isca

LV ° rapidamente

dgua da maquina como descrito no paragrafo “Primeira utilizagao”.

| Pisca
L]
=/~ lentamente

Grupo café ndo disponivel - Gaveta de recolha
das borras ndo disponivel - Portinhola de servico
aberta - Torneira numa posigdo INCORRECTA para o
funcionamento da maquina.

Para apagar a luz vermelha que esté a piscar, verifique se todos os
componentes estdo inseridos ou fechados correctamente.

A piscar no sentido

contrario aos ponteiros
do relégio (ciclicamente)

A méquina estd a efectuar o ciclo de enxaguamento/
auto-limpeza.

A méquina termina o ciclo automaticamente.
E possivel parar o ciclo ao pressionar uma das duas teclas de café.

A piscar
alternadamente

0 grupo café executou uma operagao andmala.

Tente executar novamente um novo ciclo de distribui¢do de café.

A piscar em simultaneo

A méquina estd em condicao anémala e nao permite
a distribuicao de café, agua ou vapor.

Desligue e apds 30 sequndos ligue novamente a maquina.
Experimente 2 ou 3 vezes.
Se amaquina NAO iniciar, contacte o centro de assisténcia.




«20.

RESOLUCAO DE PROBLEMAS

Comportamentos

Causas

Solugdes

A maquina nao se liga.

A maquina ndo estd ligada a rede eléctrica.

Ligue a maquina a rede eléctrica.

0 café ndo estd suficientemente quente

As chdvenas estdo frias.

Escalde as chdvenas com dgua quente.

Néo sai dgua quente ou vapor.

0 furo do tubo de vapor estd obstruido.

Limpe o furo do tubo de vapor com um alfinete.
Antes de efectuar esta operagao certifique-se de que a
maquina esteja desligada e fria.

Pannarello sujo (se existente).

Limpe o Pannarello.

0 café tem pouco creme.
(Ver obs.)

A mistura nao é adequada ou o café ndo é fresco de torre-
facgdo, ou esta moido demasiado grosso.

Mude a mistura de café ou ajuste a moagem como no pardgrafo
“Ajuste do moinho de café”.

A méquina demora demasiado tempo para

0 circuito da méquina esta cheio de calcario.

aquecer ou a quantidade de dgua que sai do

tubo é limitada.

Descalcifique a maquina.

0 Grupo Café ndo pode ser retirado.

0 Grupo Café ndo estd na posicao correcta.

Ligue a maquina. Feche a portinhola de servigo. O grupo de distri-
buicdo volta automaticamente para a posicao inicial.

Gaveta de recolha das borras introduzida.

Retire a gaveta de recolha das borras antes de retirar o grupo de
distribuicdo.

A méquina mdi, mas o café ndo sai.
(Ver obs.)

Grupo Café sujo.

Limpe o Grupo Café (pardgrafo “Grupo café”).

Circuito ndo estd carregado.

Recarregue o circuito (paragrafo “Primeira utilizacao”).

(aso extremo que ocorre quando a maquina estd a reqular
automaticamente a dose.

Distribua alguns cafés conforme descrito no paragrafo “Saeco
Adapting System’”.

Grupo de distribuigdo sujo.

Limpe o grupo de distribuicao.

Café demasiado aquoso. (aso extremo que ocorre quando a maquina estd areqular  Distribua alguns cafés conforme descrito no pardgrafo “Saeco
(Ver obs.) automaticamente a dose. Adapting System’”.

(afé sai lentamente. (afé demasiado fino. Mude a mistura de café ou ajuste a moagem como no paragrafo
(Ver obs.) “Ajuste do moinho de café”.

Circuito ndo estd carregado.

Recarregue o circuito (paragrafo “Primeira utilizacao”).

Grupo Café sujo.

Limpe o Grupo Café (paragrafo “Grupo café”).

Obs.: estes problemas podem ser normais se a mistura de café foi modificada ou no caso de se estar a efectuar a primeira instalacao; neste

caso espere que a maquina proceda a um auto ajuste, como descrito no paragrafo “Saeco Adapting System”.

Para as avarias que nao estdo incluidas na tabela atras ou no caso das solucdes sugeridas nao resolverem o problema, contacte um centro

de assisténcia.

DADOS TECNICOS

0 fabricante reserva o direito de modificar as caracteristicas técnicas do produto.

Tensao nominal — Poténcia nominal - AlImentagao ............c.vvvvvienviniiniinennnnn. Veja a plaqueta posicionada no interior da portinhola
LT VT Termoplastico
T T T ) (111 295x325x420
POS0 i 6,9kg
COMPIIMENTO A0 CAD0 . ..ottt ettt ettt e et et e e e et et e et e et e e e e e 1,2m
PaiNEl e COMANAO . . ... et et e e Na parte frontal
Pannarello (existente apenas em alguns MOAElOS) .. ...\ .uveetent ettt et et Especial para cappuccinos
RESEIVALOTIO A8 AQUA . . . ..ottt ettt et 1,0 litro — Extraivel
Capacidade do recipiente de CAfE () ... ... v er ettt ettt ettt e e 170
Capacidade do recipiente das OIS .. ... ... ouu ettt 8
Pressdao dahomba ...t 15 bar
L]0 N Inox

DiSPOSItIVOS 0 SEGUIANEA . . . . v et vt e et e et et e e et et et et et et e e et et e et e et et e et et e Termofusivel
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